











BLIR DU MED TIL ELITLOPPET 2015?

Avreise fra Sola fredag 29.5 kl. 09.15 ankomst Stockholm kl. 10.35

To netter pa Radisson Blue Royal Viking Stockholm. Et 4 stjerners hotell som lig-
ger pa sentralstasjonen i hjertet av Stockholm, med gangavstand til det aller meste.
Flytoget fra Arlanda stanser pa sentralstasjonen og det er ca. 100 m & ga, innen-

Giuv IUD AAWRJHW WLO KRWHOOH
Solvalla har satt opp egne shuttlebusser fra sentralstasjonen, til og fra banen,
bade lgrdag og sendag.

Plassene vare pa Solvalla er i Festvaningen. Den beste VIP avdelingen i toppe-
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lgrdag og sendag.
Retur sgndag fra Arlanda kl. 19.55 via Kgbenhavn, ankomst Sola kl. 23.55

Pris kr 8.500 pr person i dobbeltrom *
Enkeltrom kr 1.000 ekstra pr natt

Pameldingsfrist 14. april!
For mer info eller bestilling, ta kontakt med Forus Trav 51811950
Eller mail : georg.nilsen@rikstoto.no
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SANDNES HISTORIELAG har nytt dpent medlemsmgte
Mandag 13. april kI 19.00, pa Vitenfabrikken i Sandnes.

Jan-Petter Stangeland: "Lokale travlgp i Sandnes og omegn — 1937-1949"
Vi far bl.a. hgre mye om travlgp pa Sandnes Stadion og pa Stokkelandsvatnet.

LISENSKURS
Det blir arrangert lisenskurs var/hgst 2015. Pamelding gjares til kontoret: 51811950
eller pa mail: lisakristin.johannessen@rikstoto.no.

Datoer vil bli publisert og sendt pameldte nar de er klare!
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Foredrag med Morten Antonsen - puls- og laktatmaling

TIL START-prosjektet, sammen med Jaeren travklubb, Sandnes & Omegn travklubb,
Klepp & Omegn travklubb og Stavanger travklubb inviterer til foredrag av Morten
Antonsen, fysioterapeut og travtrener og en av de fremste pa trening og pulsmaling.

Foredraget blir pa Rexen, lardag 25.04. med start kI 1800.
Apent for deltagere i TIL START, samt travklubbmedlemmer.
Det vil bli servert mat fra det gode kjokkenet pa Rexen.

Pamelding innen 17.04. til Ragnhild Tjaum pa telefon 480 36 585 eller mail taum@jkn.no.

FORUS TRAVBANES UNGDOMSGRUPPE

MEDLEMMER MED LISENS:

Navn: Lisenstype: TIf/mob: Navn: Lisenstype:  TIf/mob:

Oda Sveinsvoll Kjgre/ri 93665711 Morten Erga Kjgre 47706439
Silje Jessen Kjgre 95901345 Torleif Sgr-Reime Kjgre 99561629
Holger Barka Kjgre 46929711 Miriam T. Gudmestad Kjgre 47442069
Tonje Gudmestad Kjgre/ri 90811093 Ellen Ydstebg Kjgre 97607417
Stine Lode Kigre/ri 90412131 Lena Hgiland Kigre/ri 47860974
Hakon Barka Kjgre 91594069 Johan Eriksen Kjgre 45614675
Malin C. Stokke Kjgre/ri 45456372 Charlotte Steine Kjgre 91196421
Mette H. Maland Kigre 47866429 Lars K. Lgkken Kjgre 48013532
Ronja Good Kjgre/ri 45465441

"For & bli medlem av ungdomsgruppa, kontakt Elin Lode pa tIf. nr: 92219332.

Ungdomsgruppa har ogsa egen Facebook side hvor det legges ut informasjon om arrangementer og
treninger. Denne heter "Forus Travbanes Ungdomsgruppe”. Vi gnsker & samle ungdommene pa Forus
Travbane mellom 15-25 ar, og bidra til rekruttering til stor hest, utvikling av hestekunnskaper og ha en
sosial arena. Det er ikke at krav & ha lisens, vi vil ha med alle!”

a SparebankenVest




Omsetning kr:

Utbetales i gevinster kr.:

Antall solgte kombinasjoner:

Avdeling 1. 2 3 4, 5
Rett V5-rekke:
Antall komb igjen:
Verdi:
Rangering reservehestsystemet
l.avd.:
2.avd.:
3.avd.:
4.avd.:
5.avd.:
Omsetning kr:
V65 Utbetales i gevinster kr.:
Antall solgte kombinasjoner:
Avdeling 1. 2 3. 4 5 6

Rett V65-rekke:

Antall komb igjen:

Verdi:

Rangering reservehestsystemet

l.avd.:

2.avd.:

3.avd.:

4.avd.:

5.avd.:

6.avd:

Dagens =,

RIKS

=V,

Dobbel o1,

Omsetning kr:

DAGENS DOBBEL 1
Vinner/odds

DAGENS DOBBEL 1
Vinner/odds

DAGENS DOBBEL ODDS
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NORGE P.P. PORTO BETALT 2°

VELKOMMEN TIL
SCANDIC STAVANGER FORUS

Vart nye Scandic-hotell ligger kun noen hestelengders avstand fra
Forus Travbane. Nar du besgker travbanen og behgver overnatting,
er vi den narmeste lgsningen!

OVERNATTING

For vart Travtilbud, ring telefon: 21 61 48 01

eller send en mail til: stavangerforus@scandichotels.com TILBUDI
og oppgi referansenummer V75. :

MAT & DRIKKE

Vi byr pa spennende kulinariske opplevelser hele aret!

Kjgkkenet vart har fokus pa det tradisjonelle handverket laget pd moderne
vis. Vare menyer er levende og skifter innhold etter sesongen!




